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PRUFBERICHT
DES AKKREDITIERTEN LABORS
Nr. 472112254-01

Auftraggeber: Polypak, s.r.o.
Firmen-ldent.-Nr.: 04030630
Adresse: Osada Dukla 253, 415 01 Ujezdeéek, Tschechische Republik
Probe: Bio-Folie Polypak
Eingangsdatum: 6. 5. 2019
Ausgearbeitet von: Ing. Sarka Kopegkova

Ort und Datum der Ausstellung: Zlin, 18. 11. 2019

Dipl. Ing. Jifi Samsonek, Ph.D.
Leiter des Akkreditierten Priflabors

Anmerkung: Die in diesem Priifbericht angeftihrten Priifergebnisse gelten nur fiir die von uns gepriifte Probe
Ohne schriftliche Zustimmung des Institutes fiir Priifung und Zertifizierung, AG darf dieser Priifbericht nicht anders als in vollem
Wortlaut reproduziert werden!
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Beschreibung und Identifizierung der Proben:

Tabelle Nr. | — Beschreibung und ldentifizierung der Proben:

ITC-Identifikationsnummer Bezeichnung der Probe vom Beschreibung
Auftraggeber der vorgelegten Probe
472112254/01 Bio-Folie Polypak Farblose Folie aus Kunststoff

Art der Probeentnahme:
Die prufende Probe wurde durch den Auftraggeber abgenommen und ins Labor zugestellt. Das Labor tragt
keine Haftung fir die Probenentnahme.

Auftrag:

Die Bewertung der hygienischen Produkteigenschaften entsprechend der Verordnung Nr. 38/2001 GBI. des
Gesundheitsministeriums der Tschechischen Republik vom 19.1.2001 dber die hygienischen Anforderungen
an Produkte, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln und Speisen in Berihrung zu kommen, in der
glltigen Fassung, im Einklang mit dem Gesetz Nr. 258/2000 GBI. dber den Schutz der 6ffentlichen
Gesundheit sowie iiber die Anderung einiger damit zusammenhangender Gesetze, in der gultigen Fassung.

Die Bewertung der hygienischen Eigenschaften liegt die européaische Gesetzgebung zugrunde - im Sinn der
Verordnung (EG) Nr. 1935/2004 des Europaischen Parlaments und des Rates dber Materialien und
Gegensténde, die dazu bestimmt sind, mit Lebensmitteln in Bertihrung zu kommen sowie entsprechend der
Verordnung (EU) Nr. 10/2011 der Kommission (iber Materialien und Gegenstande aus Kunststoff, die dazu
bestimmit sind, mit Lebensmitteln in Berihrung zu kommen, in der glltigen Fassung.

Verwendete Priifverfahren:

1. Die Bestimmung der Gesamtmigration in den Lebensmittelsimulanzien A (10% Ethylalkohol),
B (3% Essigsaure) und D2 (Olivensl) gemaR CSN EN 1186-1, 2, 3

2. Die Bestimmung der spezifischen Migration von Terephthalsdaure in den Lebensmittelsimulanzien
nach der internen Vorschrift ITC Nr. A-96-35, Methode M

3. Die Bestimmung der spezifischen Migration von 1,4-Butandiol, PM/Ref. Nr. 13720, CAS 110-63-4
in den Lebensmittelsimulanzien durch die Methode GC-TCD nach der internen Vorschrift
ITC Nr. A-12-103

4. Die Bestimmung der spezifischen Migration von 1,4-Butandiol, PM/Ref. Nr. 13720, CAS 110-63-4
in dem Lebensmittelsimulanz D2 durch die Methode GC-MS nach der internen Vorschrift ITC Nr. A-04-
38

5. Die Bestimmung der spezifischen Migration von Tetrahydrofuran, PM/Ref. Nr. 25150, CAS 109-99-9
in den Lebensmittelsimulanzien durch die Methode GC-FID nach der internen Vorschrift ITC Nr. A-04-38

6. Die Gehaltsbestimmung von Hexamethylendiisocyanat, PM/Ref. Nr. 18640, CAS 822-06-0 als -NCO
Gruppen in der Masse durch die Methode UFLC geman CSN EN 13130-8

7. Die Bestimmung der spezifischen Migration von Metallen (Al, Ba, Co, Cu, Fe, Li, Mn, Ni, Zn)
in den Lebensmittelsimulanzien durch die Methode ICP-MS nach der internen Vorschrift ITC Nr. A-10-97

8. Die Bestimmung der spezifischen Migration von priméren aromatischen Aminen in 3% Essigsaure
nach der internen Vorschrift ITC Nr. A-07-69

9. Die Bewertung der organoleptischen Eigenschaften geman DIN 10955

Anmerkung: Die in diesem Priifbericht angefiihrten Priifergebnisse gelten nur fiir die von uns gepriifte Probe
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Priifbedingungen:

ad 1

ad 2

ad 3-5

ad6
ad7

ad 8

ad 9

Lebensmittelsimulanzien: A — 10% Ethanol, B — 3% Essigsaure und D2 — Olivendl:
Prafungstemperatur und Prifungsdauer: (40+2) °C / 10 Tage

Ersatzlebensmittelsimulanz - Isooctan

Migrationsverhaltnis: 100 cm? Probe / 100 ml Lebensmittelsimulanz

Lebensmittelsimulanzien: A — 10% Ethanol, B — 3% Essigséure und Ersatzlebensmittelsimulanz —
95% Ethanol

Prifungstemperatur und Prifungsdauer: (40+2) °C / 10 Tage

Ersatzlebensmittelsimulanz - Isooctan

Prufungstemperatur und Prifungsdauer: (20+£2) °C / 2 Tage — Die Bedingungen sind im Einklang
mit der Priifung wie fur das Olivendl bei (40+2) °C / 10 Tage.

Migrationsverhaltnis: 80 cm® Probe / 100 ml Lebensmittelsimulanz

Lebensmittelsimulanzien: A — 10% Ethanol, B — 3% Essigsaure und D2 — Olivendl:
Prufungstemperatur und Prufungsdauer (40£2) °C /10 Tage

Migrationsverhaltnis: 60 cm? Probe / 100 ml Lebensmittelsimulanz

Die Priifung wurde gema® CSN EN 13130-8 durchgefiihrt, Standardzumischmethode

Lebensmittelsimulanzien: B — 3% Essigsaure
Prifungstemperatur und Prifungsdauer: (40£2) °C / 10 Tage
Migrationsverhaltnis; 60 cm? Probe / 100 ml Lebensmittelsimulanz

Lebensmittelsimulanzien: B — 3% Essigsaure

Prufungstemperatur und Prufungsdauer (40£2) °C /10 Tage

Migrationsverhaltnis; 300 cm? Probe / 100 ml Lebensmittelsimulanz

Die Ergebnisse wurden auf das Migrationsverhaltnis von 60 cm? Probe [/ 100 ml
Lebensmittelsimulanz umgerechnet.

Lebensmittelsimulanz: abgekochtes Trinkwasser

Prifungstemperatur und Prufungsdauer (40£2) °C / 48 Stunden

Migrationsverhaltnis: 100 cm? Probe / 100 ml Lebensmittelsimulanz

Anzahl der Bewerter: 6

Sensorische Priifung: paarweise Multivergleichsprifung

Das Labor tragt keine Haftung fiir die zugestellten Informationen vom Auftraggeber, die die Gliltigkeit der
Ergebnisse der Priifung beeinflussen kénnen. Weitere Informationen, die durch die Norm/Normen verlangt
werden, und hier nicht gegeben sind, stehen auf Anforderung im Labor zur Verfligung.

Stelle fiir die Durchfiihrung von Priifungen:
Prifungen Nr. 1-9 Arbeitsplatz Nr. 1 - tfida Tomasge Bati 299, Louky, 763 02 Zlin

Anmerkung: Die in diesem Priifbericht angefiihrten Priifergebnisse gelten nur fiir die von uns gepriifte Probe
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Priifergebnisse:
Die Priifergebnisse sind in den folgenden Tabellen aufgefihrt:

Bewertung der organoleptischen Eigenschaften
Tabelle Nr. 1I: Probe Nr. 472112254/01 — Bio-Folie Polypak

Modelllebensmittel, Kontaktbedingungen Ab(gg:g;: Péef 41!;rlsntt\:32ier’

Bewerter Nr. Einheit Geruch Geschmack

1 Stufe 1 1,6

2 Stufe 1,5 1,5

3 Stufe 2 (Olgeruch) 2 (Olgeschmack)

4 Stufe 1 1,5

5 Stufe 1 2 (chemisch)

6 Stufe 1,5 1,5
Durchschnitt Stufe 1,5 1,5

Skala zur Bewertung der Geruchs- und Geschmacksabweichung:

0 = kein wahrnehmbarere Geruchs-/ Geschmacksabweichung

1 = gerade noch wahrnehmbarere Geruchs-/ Geschmacksabweichung (ist noch schwer definierbar)

2 = schwachere Geruchs-/ Geschmacksabweichung

3 = starkere Geruchs-/ Geschmacksabweichung

4 = sehr starkere Geruchs-/ Geschmacksabweichung

Nach der Verordnung Nr. 38/2001 GBI. des Gesundheitsministeriums in der glltigen Fassung
und nach der Verordnung (EU) Nr. 10/2011 der Kommission dirfen die Produkte organoleptische
Eigenschaften von Lebensmitteln nicht unakzeptabel verandern.

Ergebnisse der Gesamtmigration in den Lebensmittelsimulanzien, (40+2) °C / 10 Tage
Tabelle Nr. lll: Probe Nr. 472112254/01 — Bio-Folie Polypak

B Priifergebnis
Lebensmittelsimulanz Einheit ] . Durch- |Unsicherheit " Grenzwert ?
Einzelergebnisse .
| schnitt
10 % Ethanol mg/dm? 4.4;3,9; 4,0 41 0,4 max. 10
3 % Essigsaure mg/dm? 67; 69; 71 69 5 max. 10
Olivens| mg/dm* | 29,261,918 | 23 0,6 - max. 10

Anmerkungen zur Tabelle Iil:

" Die erweiterte Messunsicherheit fir einen Erweiterungsfaktor k = 2, was fiirr eine Normalverteilung
einer Uberdeckungswahrscheinlichkeit von ca. 95% entspricht.
Die Grenzwerte nach der Verordnung Nr. 38/2001 GBI. des Gesundheitsministeriums in der gultigen
Fassung und nach der Verordnung (EU) Nr. 10/2011 der Kommission.

2)
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Ergebnisse der spezifischen Migrationen von Monomeren und Zusatzstoffen
Tabelle Nr. IV: Probe Nr. 472112254/01 — Bio-Folie Polypak

=

Parameter Einheit " | Priifergebnis ? | Unsicherheit | Grenzwert *
Spezifische Migration in 10% Ethanol, (40£2) °C / 10 Tage
Terephthalsaure, Ref. Nr. 24910, CAS 100-21-0| mg/kg <0,3 - max. 7,5
1,4-butandiol, Ref. Nr. 13720, CAS 110-63-4 mg/kg <45 - ) max. 5
Tetrahydrofuran, Ref. Nr. 25150, CAS 109-99-9 mg/kg <0,2 - max. 0,6 i
Spezifische Migration in 3% Essigséure, (40+2) °C / 10 Tage
Terephthalsaure, Ref. Nr. 24910, CAS 100-21-0| mg/kg <03 - max. 7,5
1,4-Butandiol, Ref. Nr. 13720, CAS 110-63-4 mg/kg <45 - max. b
Tetrahydrofuran, Ref. Nr. 25150, CAS 109-99-9 | mag/kg <02 - max. 0,6
~ Spezifische Migration in 95% Ethanol, (40+2) °C / 10 Tage
Terephthalsaure, Ref. Nr. 24910, CAS 100-21-0| mglkg | <0,3 | s | max.7,5
N Spezifische Migration in Isooctan, (20£2) °C / 2 Tage
Terephthalsaure, Ref. Nr. 24910, CAS 100-21-0 ‘ mg/kg | <0,3 ‘ - | max. 7,5
Spezifische Migration in Olivendl, (40£2) °C / 10 Tage
1,4-Butandiol, Ref. Nr. 13720, CAS 110-63-4 mg/kg <0,3 - max. 5
Tetrahydrofuran, Ref. Nr. 25150, CAS 109-99-9 | mg/kg <02 - max. 0,6

Anmerkungen zur Tabelle IV:
) Das Ergebnis ist in mg des Stoffes pro kg des Lebensmittelsimulanzes ausgedriickt.
2 Durch das Symbol ,,< ist der Detektionsgrenzwert der Methode bezeichnet.
¥ Die Grenzwerte nach der Verordnung Nr. 38/2001 GBI. des Gesundheitsministeriums in der gultigen
Fassung und nach der Verordnung (EU) Nr. 10/2011 der Kommission.
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Ergebnisse der Gehaltsbestimmung von Isocyanaten

Tabelle Nr. V: Probe Nr. 472112254/01 — Bio-Folie Polypak

Nr. 472112254-01

: Parameter Einheit | Priifergebnis " | Unsicherheit | Grenzwert ?
Ergebnis der Gehaltsbestimmung von Isocyanaten, ausgedriickt als -NCO Gruppen

in der Masse der Probe (QM)
Hexamethylendiisocyanat, 3) } )
PM/Ref. Nr. 18640, CAS 822-06-0 ~ Mmglkg 2808
Summe von Isocyanaten, 3)
ausgedrickt als -NCO Gruppen mglkg <0,05 i max. 1

Restgehalt von Isocyanaten, ausgedriickt als -NCO Gruppen — QMA
(Berechnung fiir Oberflache)

Hexamethylendiisocyanat, 23) ) )
PM/Ref. Nr. 18640, CAS 822-06-0 mg/6 dm s, 6002
Summe von Isocyanaten, mg/6 dm? ¥ <0,0002 ) max. 0,01

ausgedriickt als -NCO Gruppen

Anmerkungen zur Tabelle V:
1)
2)

Durch das Symbol ,,<* ist der Detektionsgrenzwert der Methode bezeichnet.
Die Grenzwerte nach der Verordnung Nr. 38/2001 GBI. des Gesundheitsministeriums in der glltigen

Fassung und nach der Verordnung (EU) Nr. 10/2011 der Kommission.

3)
4)

Masse fiir Oberflachengewicht 0,37 g/dm? ausgedriickt.

Das Ergebnis ist in mg der -NCO Gruppen pro kg des Erzeugnisses ausgedriickt.
Das Ergebnis ist in mg der -NCO Gruppen/ 6 dm? als QMA-Rechnung aus dem Restgehalt in der

Anmerkung: Die in diesem Priifbericht angefiihrten Priifergebnisse gelten nur fiir die von uns gepriifte Probe
Ohne schriftliche Zustimmung des Institutes flir Priifung und Zertifizierung, AG darf dieser Priifbericht nicht anders als in vollem
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Ergebnisse der spezifischen Migration von Metallen und priméren aromatischen Aminen

gemdal Verordnung (EU) Nr. 10/2011 — Anhang |l

Tabelle Nr. VI: Probe Nr. 472112254/01 — Bio-Folie Polypak

Parameter Einheit " Priifergebnis 2 Unsicherheit ? | Grenzwert ¥
Spezifische Migration in 3% Essigsaure, (40£2) °C /10 Téée -
Al mg/kg <0,10 - max. 1
Ba mg/kg < 0,05 - max. 1
Co ma/kg < 0,005 - max. 0,05
Cu mg/kg < 0,05 - max. 5
Fe ma/kg 0,11 0,01 max. 48
Li mg/kg < 0,01 - max. 0,6
Mn mg/kg 0,011 0,001 max. 0,6
Ni ma/kg < 0,01 - max. 0,02
Zn | mgikg <0,10 - max. 5
Primare aromatische Amine ° mg/kg negativ ® - max. 0,01

Anmerkungen zur Tabelle VI:
" Das Ergebnis ist in mg des Elements / der Stoffe pro kg des Lebensmittelsimulanzes ausgedriickt.

2)
3)

Durch das Symbol ,,<* ist der Detektionsgrenzwert der Methode bezeichnet.

4)

5)
6)

Die erweiterte Messunsicherheit fir einen Erweiterungsfaktor k = 2, was fiir eine Normalverteilung
einer Uberdeckungswahrscheinlichkeit von ca. 95% entspricht.

Die Grenzwerte nach der Verordnung Nr. 38/2001 GBI. des Gesundheitsministeriums in der gltigen
Fassung und nach der Verordnung (EU) Nr. 10/2011 der Kommission.

Die Einheitist in mg des Anilins pro kg des Lebensmittelsimulanzes ausgedrickt.

Durch den Ausdruck ,negativ' meint es visuelle Bewertung des farbigen Extrakts; Detektionsgrenzen
unter dem Wert 0,01 mg/kg des Lebensmittelsimulanzes flir Migrationsverhaltnis:
60 cm? Probe / 100 ml Lebensmittelsimulanz

b |
Ing. Véra Vilimkova
Leiterin des analytischen
und mikrobiologischen Labors
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